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Historia y trayectoria: vertiente internacional,
innovacion, inversiones, reconocimientos

VISION

Ser la compaiiia referente por nuestras
soluciones innovadoras para el procesado

de alimentos

PRODUCTOS EFS

Proceso de patata, fritura y
envasado

MISION

Crear soluciones innovadoras
integrando tecnologias

AIT, EFS,...Tpack

FREIDORAS EFISYS

Descripcion y caracteristicas

‘ REFERENCIAS



Nace COMPONOSOLLERTIA,
con su marca AIT

Nuestra Historia;
Nuestra Trayectoria

Primer afio de especializacion en

...con dos caracteristicas
equipos para el sector alimentario

1+D ypresencia INTERNACIONAL

(* Proveedor de Tpack para el sector de

Snack y Aperitivos)

1 0% presupuesto anual dedicado a I+D
EFS nace y se constituye como la

- marca de la empresa para
focalizarse en la patata, frito y
packaging

6 patentes registradas en 4 paises

28 paises con nuestras maquinas

Entre las 1000 empresas de mayor crecimiento en Europa entre 2013 y 2016 ( FTimes)
Traslado a nuevas instalaciones e inicio
de actividad en las mismas

Reconocimiento a la trayectoria empresarial en 2019




Lineas de trabajo EFS

Patatas, Chips

Desde su recepcion en big bags o pallots hasta
su envasado, ofrecemos soluciones integrales y
personalizadas para su proceso y su negocio.




Our equipments around the world




Quiénes han confiado ya en Nosotros

Grano (Br.), Nutriz (Br.), Curation Food Apio (USA),
Del Monte Fresh Produce (USA), Taylor Farms (USA y
Mx), Gigante Verde B&G (Mx), Mar Bran (Mx), ALTEX
(Mx), Simplot (Austr.), Dole (Nor. y Chile), Virto, UC
Ribera, Fruveco, Florette, Congelados de Navarra,...

Bairralimentar, Tostados de
Calidad (el Gallo Rojo), El Pulga,
Los Rosales, Productos El Pilar,....

Grupo Apex (Aperitivos Gus, Aitana, Espada,
Aspil), Tosfrit, Hermanos Pintor, La Madrileia, La
Abulense, Flaper, El Gallo, Sol de Alba,...




EFS/Tpack Fryers ongoing

) OOO Kg/h (chips) I APEX Group, Bairralimentar

500/750 kg/h s | APEX Group, Flaper.

* D) 250/350 kg/h - Los Rosales, Cumba, Hermanos

Pintor, Tosfrit, Anizvi, Aperitivos
Espada, La Abulense, Patatas
Fritas Rubio, APEX Group,
Productos El Pilar, Bairalimentar

N U .l.S an d O.I.h er snac ks Frutos Secos Reyes, Tostados de

Calidad, S&C Diversificaciones,
Cumba, Flaper, Borges, Liven,
Frutos Secos Herndndez, APEX
Group, Frumesa, Frutos Secos
Rubio



Descripcion y caracteristicas

Diagrama de flujo y proceso
Descripcion funcional
Transpote de patatas
Aportacién de aceite

FREIDORAS EFISYS
(300, 500,750,1000,1500/1750 kg/h)

Mantenimiento y Limpieza Instrumentacion

Sensores de nivel

Elevacién de campana
Sensores de temperatura

Recogida de vahos
Sistema de lavado

Filtrado de aceite

Descripcion y caracteristicas




DESCRIPCION Y
CARACTERISTICAS

Diagrama de flujo y
proceso
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POTATO FRYING PROCESS

OUTPUT FRYED POTATO
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EQUIPMENTS
1.COMBUSTOR

2. HEAT EXCHANGER
2.1 3-WAY VALVE

3. FRYER

3.1 ROTATING BLADES 1
3.2 ROTATING BLADES 2
3.3 INMERSIVE BELT

3.5 AUX FLOWS (2x4)

4. OIL FILTER

4.1 BELT FILTER

5. PUMP
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INPUT F.P.: 5.000Kg/h
OUTPUT F.P.: 1.500Kg/h
Q: 4.5M Kcalh

F oil: 550m3/h

F aux 70:x2m3’h

Ti: 175°C

To: 155 °C
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DESCRIPCIQ')N Y
CARACTERISTICAS

Descripcion funcional

Descripcion y caracteristicas

- Construccion en AlSI 304 en todos los elementos principales
- Transporte del producto mediante 2 grupos de paletas, cadena de inmersién y cinta de salida
- Cada elemento de arrastre cuenta con motoreductor con variador de frecuencia
- Sistema multiflujo de entrada aceite con 2 entradas secundarias con 4 salidas cada una
- Limpieza: Sistema de elevacion de la campana; Sistema de recogida de vahos; sistema
de aclarado bajo techo y en chimeneas.
- Control de nivel mediante boya
- Control de temperaturas automatico
- Sistema de filtrado de aceite continuo autolipiable con cinta de malla (opcion filtro rotativo autolimpiable.



Motorreductores
qQiro paletas

Motorreductor giro- e

avance malla

Entrada patata

Tubo ranurado

4 Paletas 4 Paletas enfrada aceite
perforadas
) Banda malla Malla de
DESCRIPCIQN Y salida patata Inmersion con
CARACTERISTICAS palas

Descripcion funcional:

transporte patata
- Primer grupo de paletas (4) perforadas para evitar la adherencia de patatas.

- El segundo conjunto de paletas (4) avanzan las patatas hasta la cadena de inmersion
- La cadena de inmersién sumerge la patata de forma controlada

- Banda de salida fabricada en malla

- Motor reductor con variacion de velocidad.



DESCRIPCIléN Y
CARACTERISTICAS

Descripcion funcional:
Aportacion de aceite

Vdlvula de bola
Vdalvulas de 2" entrada
circuito secundaria 3"
secundario

Entradas
secundarias

pre
7

Vdlvula de glgbo entrada
principal de 8"

Vdlvulas de 1"
para drenaje

- Entrada principal de aceite regulada por valvula de globo

- 2 entradas secundarias de aceite (multiflujo) por la parte inferior de la cuba.
Acceso a cada circuito de forma independiente.

- Valvulas de drenaje en cada linea para operaciones mantenimiento y limpieza



Mantenimiento y Limpieza

Elevacion de campana

Campana elevada 800mm

Transmision

elevacion a husillos

- Sistema de elevacién por husillos para operaciones de mantenimiento y limpieza
- Sistema doble de deteccién de posicion de la campana (detectores inductivos y

micros de seguridad de roldana




'\ - La freidora cuenta con sistema de recogida de vahos
| Chimenea y dos chimeneas
Canal circular e ol - En la parte superior, la condensacién se deflecta hacia
N la pared de la campana por medio de dos bandejas
inclinadas.
- El vapor de agua del exterior de la chimenea se vierte
en canales circulares sobre los canales laterales

s Bandejas deflectoras

Canales laterales

Mantenimiento y Limpieza

Recogida de vapor

i >4 Canal lateral

- 2 canales laterales permiten
recoger la condensacién escurrida
por el exterior de la campan

- Estos canales cuentan con 6 salidas
que conducen a una salida o
desague.

’ 6 bajantes por lateral

Colector salida Vahos




Mantenimiento y Limpieza

Sistema de lavado

Tubos perforados
limpieza

Vdlvula drenaje
liguido limpieza

- Tuberia perforada en el interior de la campana 'y
2 tuberias verticales perforadas en medio de cada chimenea

Se utiliza la bomba principal de recirculacion para mover la
disolucién utilizada para la limpieza

Vdlvula limpieza




Instrumentacion

Sensores de nivel

Detectores inductivos

Deteccién de Minimo
Deteccidn de nivel
de aporte

m GRS - 19010 TUNEL FRITO 1000KG.PRJ

2 sistemas de deteccion de nivel de aceite:

Deteccion del nivel minimo que debe tener la
freidora

Deteccion del nivel de aporte por el consumo
durante la produccion

La pantalla principal permite habilitar/deshabilitar
las boyas de deteccion de nivel de freidora y de
reposicion de aceite

‘NCHIMENTO DEPOSITO SO EM AUTOMATICO |
ENCHIMENTO NODRIZA SO EM AUTOMATICO | ore |

ATRASO PARAGEM FRITADEIRA |
ATRASO PARAGEM SAIDA |




Instrumentacion

Sensores de temperatura

iSondos PT-100

2 Sensores de temperatura de aceite a la entrada y
salida del aceite en la freidora.

La temperatura es controlada desde el cuadro de
control: una situacion de temperatura fuera de rango
interrumpe la alimentacion de producto a la freidora.

1) GRS - 19010 TUNEL FRITO
‘&
EFS
4

1000KG.PR)

TEMP MAX ENTRADA
TEMP MIN ENTRADA

TEMP MAX SAID,

TEMP MAX MOV ELEVADOR



Filtrado de aceite

Descripcion y caracteristicas

Motorreductor |

=TT T | |- Banda de
T S [N | filtrado
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Enfrada a fillro —

/

Caja recogida
—|restos

"
Unidad de filtrado acoplada a la salida de la freidora
Filtrado con cinta de malla para particulas» 2,5 mm.
El aceite aportado por consumo se incorpora en este
elemento
Sistema de autolimpiado de la malla o

Opcidn filtro

La extraccion de los residuos finales es ayudada por rotativo autolimpiable

una bomba centrifuga




